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SORBINIAN POTASU, 50G

cena: 0,50 pin

CZAS WYSYLKI: 2 DNI
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OPIS PRZEDMIOTU

SORBINIAN POTASU, 50G

DODATEK WINIARSKI DO STABILIZACJI WINA - SORBINIAN POTASU
(E202)




Sorbinian

Potasu

Stabilizacja win

O zatrzymuje
fermentacje

© chroni przed
wznowieniem
fermentacii

CHARAKTERYSTYKA

DODATEK SORBINIANU POTASU W ODPOWIEDNICH ILOSCIACH ZATRZYMUJE FERMENTACJE. JEST TO SRODEK
POWSZECHNIE WYKORZYSTYWANY W PRZEMYSLE SPOZYWCZYM W CELU ZABEZPIECZANIA ZYWNOSCI.

WSKAZANIA PRZY STOSOWANIU

SORBINIAN POTASU JEST SUBSTANCJA DOPUSZCZONA DO STOSOWANIA W PROCESIE PRODUKCJII OCHRONY WINA.
BARDZO DOBRZE SPRAWDZA SIE JAKO SRODEK DO ZATRZYMANIA FERMENTAC]JI. STOSUJE SIE GO ROWNIEZ, ABY
UPEWNIC SIE, ZE NIE DOJDZIE DO WZNOWIENIA FERMENTAC])I W BUTELKACH.

SPOSOB UZYCIA

OPTYMALNYM SPOSOBEM UZYCIA JEST WYMIESZANIE W NIEWIELKIE) ILOSCI SOKU LUB WODY ORAZ DOKtADNE
WYMIESZANIE Z NASTAWEM. MOZNA TEZ DODAWAC BEZPOSREDNIO DO NASTAWU, PO CZYM NALEZY CALOSC
DOKtADNIE WYMIESZAC.




DAWKOWANIE

STABILIZACJA WINA - W ZALEZNOSCI OD PH

MAKSYMALNY LEGALNY DODATEK TO 26,8 G/HL.

PRZECHOWYWANIE

SORBINIAN POTASU NALEZY PRZECHOWYWAC W TEMPERATURZE PONIZE) 20°C, BEZ DOSTEPU DO SWIATLA - NAJLEPIE]
PRZECHOWYWAC W LODOWCE.

OPROGRAMOWANIE SKLEPU INTERNETOWEGO SELLINGO.PL


https://sellingo.pl

