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INFINITY CREAMY, 50G

CENA: 175,00 PLN

CZAS WYSYŁKI: 3 DNI

PRODUCENT: DAL CIN

OPIS PRZEDMIOTU

INFINITY CREAMY, 50G
SPECJALISTYCZNE TANINY W PROSZKU
TANINA WYEKSTRACHOWANA Z DĘBU, NADAJE SIĘ ZARÓWNO DO WIN BIAŁYCH JAK I CZERWONYCH. JEJ WPŁYW NA
SENSORYKĘ WINA JEST NIEZWYKLE WYRAŹNY. W AROMACIE ZWIĘKSZA ZŁOŻONOŚĆ Z NUTAMI PRZYPOMINAJĄCYMI
WYROBY CUKIERNICZE, A TAKŻE KOKOS I WANILIĘ. W USTACH POPRAWIA STRUKTURĘ.



CHARAKTERYSTYKA: 
INFINITY CREAMY  ZWIĘKSZA ZŁOŻONOŚĆ AROMATYCZNĄ Z NUTAMI, KTÓREPRZYPOMINAJĄ SŁODYCZE, A TAKŻE
KOKOS I WANILIĘ, KTÓRE SĄ TYPOWE DLA DREWNA TOSTOWEGO.
MOŻE BYĆ STOSOWANY DO WIN BIAŁYCH I CZERWONYCH PODCZAS ÉLEVAGE ORAZ DO WYKOŃCZENIA.
PODCZAS ÉLEVAGE MOŻE BYĆ STOSOWANY W BECZKACH O TRZECIM LUB WIĘKSZYM NAPEŁNIENIU, ABY
PRZYCZYNIĆ SIĘ ZWIEKSZENIA INTENSYWNOŚCI I ZŁOŻONOŚCI AROMATÓW.
INFINITY CREAMY MA RÓWNIEŻ BARDZO DOBRY WPŁYW NA CZYSTOŚĆ AROMATU  POPRZEZ USUNIĘCIE  NUTY
REDUKCYJNYCH ORAZ POPRZEZ PRZYWRÓCENIE RÓWNOWAGI REDOKS.
NA NOSIE POZWALA NA WYEKSPONOWANIE SZERSZYCH I CZYSTSZYCH AROMATÓW
W WINACH CZERWONYCH UJAWNIA NUTY CZARNYCH I CZERWONYCH OWOCÓW.
W WYSOKICH DAWKACH, SZCZEGÓLNIE W WINACH BIAŁYCH, PRZEBUDOWAUJE PROFIL SENSORYCZNY I
ZWIĘKSZA KOŃCOWĄ WARTOŚĆ OCENY ORGANOLEPTYCZNEJ WINA.
INFINITY CREAMY DAJE NIEZWYKLE SILNY EFEKT I DLATEGO MOŻE BYĆ STOSOWANY NAWET W NISKICH
DAWKACH.
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DAWKOWANIE:
W ZALEŻNOŚCI OD POTRZEB: 2-8 G/HL.
NIŻSZA DAWKA JEST POLECANA DO OSTATECZNYCH POPRAWEK, TUŻ PRZED BUTELKOWANIEM.
MOZLIWOSC SOTOSOWANIA W WINACH MUSUJĄCYCH: 0,5-2 G/HL

SPOSÓB UŻYCIA:
ROZPUŚCIĆ PRODUKT W WODZIE LUB W WINIE, DODAĆ GO DO NASTAWU I DOKŁADNIE WYMIESZAĆ.

PRZECHOWYWANIE:
PRZECHOWYWAĆ W SUCHYM I CHŁODNYM MIEJSCU.
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