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INFINITY FRUITY RED, 50G

cena: 75,00 pin

CZAS WYSYLKI: 3 DNI

PRODUCENT: DAL CIN
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OPIS PRZEDMIOTU

INFINITY FRUITY RED, 50G
SPECJALISTYCZNE TANINY W PROSZKU

MIESZANKA TANIN ROSLINNYCH PRZEZNACZONA DO REWITALIZAC]I WIN CZERWONYCH. DODATEK INFINITY FRUITY RED
JEST SZCZEGOLNIE POLECANY NA ETAPIE STARZENIA/DOJRZEWANIA WINA ORAZ TUZ PRZED BUTELKOWANIEM - ALE

MOZE BYC STOSOWANY ROWNIEZ NA ETAPIE FERMENTAC]I.




TANINY

Fruity Red

Specijalistyczne taniny
W proszku

@ Do rewitalizacji win
czerwonych

@ Poprawa struktury i
dtugosci finiszu

owocowy aromat

www.centrumfermentacii.pl

CHARAKTERYSTYKA:

e MIESZANKA INFINITY FRUITY RED DAJE BARDZO DOBRE REZULTATY W ZAKRESIE REWITALIZACJI CZERWONEGO

WINA.

JEST TO MIESZANKA TANIN POZYSKIWANYCH Z ROZNYCH ROSLIN O ODMIENNEJ STRUKTURZE CHEMICZNE].

DO STARZENIA/DOJRZEWANIA ORAZ TUZ PRZED BUTELKOWANIEM.

MOZE BYC STOSOWANA W TRAKCIE FERMENTAC]I.

OCZYSZCZENIE AROMATOW POPRZEZ USUNIECIE AROMATOW REDUKCYJNYCH.

POMAGA WINU OTWORZYC SIE AROMATYCZNIE

POZWALA WYEKSPONOWAC NIUANSE AROMATYCZNE KTORE W TRACIE PRODUKCJI MOGLYBY ZOSTAC

ZAMASKOWANE.

e POPRAWA STRUKTURY | CIELISTOSCI ORAZ WYDLUZENIE FINISZU BEZ WPLYWU NA ZWIEKSZONA CIERPKOSC
WINA.
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Taniny w proszku INFINITY

Najbardziej efektywy czas dozowania
tanin w proszku:

Fruity
O
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DO NA CZAS PRZED
FERMENTACJI STARZENIA BUTELKOWANIEM

www.centrumfermentacji.pl




INFINITY LeMag@

Taniny w proszku www.centrumfermentacii.pl

INFINITY Fruity White — mieszanka ta daje bardzo dobre rezultaty w
zakresie rewitalizacji wina. Jest to mieszanka tanin pozyskiwanych z réznych
ro$lin o odmiennej strukturze chemicznej. Najlepsza do starzenia i do
wykonczenia przed butelkowaniem dla win biatych. Niesamowity efekt
aromatyczny mozliwy dzieki usunieciu aromatdw nut redukcyjnych oraz
poprzez przywrdcenie rownowagi redoks. W ustach struktura ulega poprawie
w postaci lepszej rbwnowagi i trwatosci. W wielu winach zauwazalny jest
wzrost dtugosci finiszu.

wINFINITY Fruity Red - fo mieszanka tanin wyekstrahowanych z réznych
ro$lin o odmiennej strukturze chemicznej. Daje ona ekscytujgce rezultaty w
zakresie rewitalizaciji wina. Infinity Fruity Red nadaje sie zardwno do starzenia
jak i przed butelkowaniem win czerwonych. Usuwa czgsteczki, ktére maskujg
aromaty wina, odstaniajgc tym samym czystszy i bardziej otwarty aromat na
nosie. Korekta ta pozwala na lepszg ekspresje aromatdw owocowych,
zardwno $wiezych jak i dojrzatych

W ustach struktura jest poprawiona pod wzgledem lepszej rGwnowagi,
trwatosci i dtugosci posmaku, bez wptywu na cierpkose.

w INFINITY Class - fanina ta charakteryzujgca sie duzg harmoniq i finezjqg.
Iwieksza on ztozono$¢ aromatyczng nutami wanilii, karmelu i kawy mokki oraz
subtelnym akcentem szlachetnego debu. Stosuje sie jg zardbwno do win
biatych jak i czerwonych podczas starzenia i celem wprowadzenia
kohcowych poprawek tuz przed butelkowaniem. Produkt ten jest szczegdlnie
polecany do win, ktére byty juz starzone w drewnie.

INFINITY Creamy - produkt ten nadaje winom ztozonos¢ z nutami, ktére
przypominajg stodycze, a takze kokos i wanilie, ktére sg typowe dla drewna
tostowego. Zdecydowanie wptywa na poprawe struktury wina i nadanie mu
petni. Moze by¢ stosowany do win biatych i czerwonych podczas élevage
oraz do wykonczenia przed butelkowaniem. Infinity Creamy ma réwniez
dobry wptyw na balans i czysto$ci aromatu jako, ze usuwa nuty redukcyjne.
Tanina ta ma bardzo siiny wptyw na polepszenie jokosci wina, juz w
niewielkich dawkach.

Twoj Partner w fermen’rocji©

www.centrumfermentacji.pl




DAWKOWANIE:

e W ZALEZNOSCI OD POTRZEB: 2-8 G/HL.
e WIEKSZA DAWKA JEST POLECANA DO LEKKICH WIN KTORYM BRAKUJE STRUKTURY.

SPOSOB UZYCIA:

ROZPUSCIC PRODUKT W WODZIE LUB W WINIE, DODAC GO DO NASTAWU | DOKLADNIE WYMIESZAC.

PRZECHOWYWANIE:

PRZECHOWYWAC W SUCHYM | CHLODNYM MIEJSCU.

OPROGRAMOWANIE SKLEPU INTERNETOWEGO SELLINGO.PL


https://sellingo.pl

